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1. Вермишель молочная 150 180 1. Каша рисовая, жидкая /каша ячневая, жидкая 150 180/180

2.Чаft с сахаром, молоком 150 180 2.Чай с сахаром 150 180

3. Хлеб пшеничный 20 30 з. Хлеб пшеничный 20 30

4. Масло сливочное 5 5 4. Масло сливочное 5 5

5. Сыр 9 11 5. Сыр 9 11

1. Чай с сахаром 150 150

.\Ь
({)

1. Чай с сахаром 150 150

2. Кондитерские изделия 2 шт. 2lлт. 2. Кондитерские изделия 2 rпт. 2 шт.
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1. Рассольник с мясом (свинина)
и сметаной

140/10 188/12 l. Рассольник с мясом 1говялина) 140i 10 188/12

2.Шницель (свинина) б0 ,70 2.Шницель (говядина) 60 60

З. Греча oTBapHalI рассыпчатая 110 130 З. ГречневаrI отварная рассыпчатая/
макароны отварные

110 130/
130

4. Соус моло.rньтй з0 40 4. Соус белый 30 40

5. Компот из шиповникd l50 180 5. Компот из шиtIовника./чай с сахаром 150/150 180/180

6. Хлеб ржаной/хлеб пшеничный 30 30l20 6. Хлеб ржаной/хлеб пшеничный 30/30 з0l20

ц Витаминный напиток (изюм) 100 100 Витаминньтй напиток (изюм)/чай с сахаром 100/150 100/150
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1. Картофель тушеный с мясом
(свинина)

150 180 1. Картофель тушеный с мясом (говядина)/
капуста тушенzш с мясом (свинина)

150/150 180/180

2.Чай с сахаром 150 180 2.Чай. с сахаром 150 180

3. Хлеб пшениT ный 20 30 3. Хлеб пшеничньlй/хлеб ржаrтой 20l20 30/30

4. Огурец свежий 20 30 4. огурец свежий 20 30

5. Фрукт свежий (яблоко l lrrT. 1 цrт. 5. Фпчкт свежий (яблоко lшт l шт.


