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1. Каша пuJенная молочная.
жидкаlI

150 180 1. Каiпа пLпенная, жидкая/
каша гречневаll, }кидкzul

150/150 180/180

2.Чай с молоком, caxapoN,l 150 180 2.Чай с сахаром 150 180
3. Хлеб пшеничный 20 30 з. Хлеб ппtеничньтй 20 30
4. Масло сливочное 5 8 4. Масло сливочное 5 8
5. Сыtэ 10 12 5. Сыр 10 |2
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l. Бифидок 100 100 l. Бифидок lчай с caxapoN{ 100/150 100/150
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1. Щи вегетарианские со
сметаной

150 200 1. Щи веr,етарианские со сметаной 150 200

2. Котлета ]\4яснаlI (свинина) 60 70 2. Кот"цета N4ясн€я (говядина) б0 70
з. Пюре картофельное с молоком 110 130 З. Пюре картофельное с маслом/капуста тушеннtuI 110/1 10 130/130
4. Компот из груш 150 180 4. Компот из груш/чай с сахаром 150/150 180/180
5. Хлеб ржаной/ хлеб пщеничньiй 30 30/20 5. Хлеб ржаной/хлеб пшеничный 30 з0l20
6. Огурец соленый 20 30 6. Огурец соленый 20 30

ц
ч

витаминный напи,гсlк
(чернослив) 100 l00 100/150 100/150

1. Запеканка из творога 130 150 i, Рис отварной рассыпчатый/ греча oTBapHzuI

рассыпчатаrI
110 130/130

2. Повидло 30 з0 2. Биr очек (говядина/свинина) 50 60
З. Чай с сахаром 150 180 З. Соус белый 30 40
4.Хлеб пшеничный 20 30 4.Чай с сахаром 150 180

5. Хлеб пшеничньтй 20 30
6. Повидло 30 30


